
G L AC E

Chocolat Pérou

Huile d’olive 

Pistache 

Praliné noisette • hibiscus

Trois vanilles 

Yaourt

Fior di latte

SO RBE T

Chocolat Madagascar

Citron

Fraise

Pamplemousse • vermouth

Herbes fraîches

Amandes

Melon capres

P R I X

1 Parfum	 4

2 Parfums 	 6,50

3 Parfums	 8

4 Parfums	 10

G L A C E S

P R I X  N E TS  E N  E U RO,  TA X E S  E T  S E RV I C E  COM P R I S

Si vous souffrez d’une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de le faire savoir à un membre de 
l’équipe lors de votre commande. Origine Européenne de nos viandes disponible sur simple demande - 

AUTOMNE 2023

S
U

R  L E  P O U C
E

SA L É

 Croq’Corso • mesclun	 20 
jambon cru, scamorza,  
tomate, pistou et glace pain

Pêche du jour • chou fleur 	 18
pêche du jour marinée, 
chou-fleur frais et en pickles, 
vinaigrette ponzu

Pâtes artisanale • riquette 	 18
olive  noire 	
pâtes sèches, pesto de riquette, 
citron confit et pignons de pin, 

Pois chiche • poivron 	 12
pois chiche gratinés, houmous, 
citron confit et condiment 
poivrons brûlés

Vitello tonnato 	 20
fines tranches de veau 
rafraîchies, sauce au thon et 
câpres à queue 

Barbajuan • courge	 14
ravioles croutillantes farcie de 
courge,ricotta, noisette, menthe 

SU C RÉ

 Biscuit • chocolat	 14
biscuit chocolat minute,
glace chocolat Pérou

 Figue • hibiscus	 12
figues rôties au miel et hibiscus,  
amandes grillées et glace yaourt 

 Plats accompagnés de nos 
glaces & sorbets


