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Si vous souffrez d’une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de le faire savoir à un membre de l’équipe lors de votre commande. 
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DU  LU N D I  AU  V E N D RE D I 

Entrée + plat  
ou plat + dessert du jour

Hors boissons 
30

Entrée + plat + dessert du jour
Hors boissons 

38

1 2– 15H
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Coquillette • jambon • truffe	 28
coquillettes, jambon, Comté, béchamel, 
brisure de truffe noire et jus de volaille  

Tartare de bœuf • parmesan • olives 	 22
tendre de tranche au couteau, parmesan, 
olive taggiasche, pignon de pin, tomate 
confite, frites

Steak • poivres • frites 	 32
pièce de bœuf du moment, 
sauce aux poivres, frites

Salade César 	 20 
cœur de salade, volaille, 
crôutons, sauce césar

Croque-monsieur • frites 	 22 
pain de mie toasté, béchamel, 
jambon, Comté

BA R  •  R E STAU R A N T •  G L AC I E R

D E S S E RTS 
Biscuit • chocolat • noisette	 14
biscuit chocolat minute,  
glace noisette

Tarte aux pommes	 12
tarte fine aux pommes, glace trois vanilles 

Fraise Melba	 14
fraises fraîches, marmelade de fraises, 
glace trois vanilles, sorbet fraise, 
crème mi-montée

Affogato 	 12
praliné noisette, glace trois vanilles, 
crème mi-montée, expresso

Gâteau moelleux au chocolat	 14
mousse au chocolat à peine cuite,  
grué de cacao, glace chocolat Pérou

COU P E S  G L AC É E S 

Citron • cacao	 14
crèmeux citron, sablé cacao, sorbet citron 
confit, sorbet chocolat, crème mi-montée

Agrume • vermouth	 12
agrumes confits, sorbet pamplemousse
vermouth, sorbet citron, granité Campari

Chocolat liégeois	 12
crémeux, glace trois vanilles et chocolat, 
crème mi-montée, copeaux de chocolat 

Pistache • fleur d’oranger	 14
praliné pistache, glace pistache,
granité et crème légère fleur d’oranger

Plat + dessert + boisson au choix
14

Penne aux 3 tomates 
ou 

Steak, frites 

Deux boules de glace ou sorbet 
au choix 

ou 
Mousse au chocolat 

J USQU ’À  1 2  A N SM
EN

U E NFAN
T

E N T RÉ E S 
Vitello tonnato 	 20
fines tranches de veau rafraîchies, 
sauce au thon et câpres à queue

Thon • avocat • olives 	 20
thon albacore juste saisi,  
condiment avocat/citron confit,  
olives taggiasche et pignons de pin

Asperges • pistache • basilic 18
asperges grillées
condiment pistache/basilic 

Socca • panisse 	 14
socca niçoise crousti-moelleuse,
frites de panisse 

P L AT
Risotto • perugine • safran 	 24
risotto à la milanaise, perugine  

Sébaste • fenouil	 28
sébaste grillée, fenouil confit, 
bouillon de poisson de roche

Agneau • artichaut • polenta	 32
agneau de l’Adret au sautoir,
artichauts poivrades, 
polenta croustillante




